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کلرور کلسیم بر صفات کمی و کیفی پس از برداشت  وري درزمان غوطه اثر غلظت و مدت

 (Vitis vinifer L. cv Askari) انگور رقم عسگري
 

 2قاسم صفری و 1الدین مرتضوی سید نجم*
 اسؿذ ٌشٜٚ ثبغجب٘ی دا٘ـٍبٜ ص٘دبٖ دا٘ـدٛی وبسؿٙبػی2، اػتبدیبس ٌشٜٚ ثبغجب٘ی دا٘ـٍبٜ ص٘دب1ٖ

 15/4/92 ؛ تبسیخ پزیشؽ: 15/7/88تبسیخ دسیبفت: 
 

 9 چکیده
ٔٙبعك ٔؼتذِٝ ثٛدٜ ٚ داسای ٔٛاد ٟٔٓ ٔؼذ٘ی ٚ ٞبی ٟٔٓ ثبغجب٘ی ثب تٙٛع صیبد دس اٍ٘ٛس یىی اص ٔیٜٛ 

ؿٛد. ٔـىلات پغ اص ثشداؿت ٔیٜٛ اٍ٘ٛس وٕتش ٔٛسد  ٞبػت وٝ دس صٙبیغ ٔختّف اػتفبدٜ ٔی ٚیتبٔیٗ

 ٞبی اٍ٘ٛسٞبی یىٙٛاخت اص ثٛتٝ اخیش دس ایٗ ساػتب ا٘دبْ ٌشفت. خٛؿٝ ثٙبثشایٗ پظٚٞؾ ،تٛخٝ ثٛدٜ

چشاغی تشثیت ؿذٜ ثٛد٘ذ،  صٛست ػیؼتٓ پبٝ ( وـت ٚ ث3×5) ػبِٝ وٝ ثب فبصّٝ 8 سلٓ ػؼٍشی

ثشداؿت ٚ خٟت ثشسػی اثش دٚ فبوتٛس غّظت ٚ ٔذت تیٕبس وّشٚس وّؼیٓ ثٝ آصٔبیـٍبٜ ٔٙتمُ ؿذ٘ذ. 

دسصذ(  4 ٚ 3، 2 ،0) دلیمٝ( ثب ػغٛح غّظت 30 ٚ 20 ، 15) ٞبی اٍ٘ٛس دس ٔذت صٔبٖ خٛؿٝ

صٛست فبوتٛسیُ دس لبِت عشح وبٔلا تصبدفی دس ػٝ تىشاس ٝ ث. ایٗ آصٔبیؾ وّشٚسوّؼیٓ تیٕبس ؿذ٘ذ

یتٝ ٞب، وبٞؾ ٚصٖ، اػیذ. دس پبیبٖ دٚسٜ ا٘جبسی صفبتی ٔب٘ٙذ ٔٛاد خبٔذ ٔحَّٛ، سیضؽ حجٝا٘دبْ ؿذ

ٞب، وّؼیٓ چٛة ٚ حجٝ ٔٛسد اسصیبثی لشاس ٌشفتٙذ. ٘تبیح ، پٛػیذٌی لبسچی حجٝ(TA) لبثُ تیتشاػیٖٛ

ٞب، ٚسی دس صفبت سیضؽ حجٝٞبی وّؼیٓ ٚ ٘یض ٔذت صٔبٖ غٛعٝف غّظتآصٔبیؾ ٘ـبٖ داد وٝ ٔصش

. سی داؿتٝ اػتدأؼٙی ثیشأتایدبد  دسصذ 1ٞب دس ػغح پٛػیذٌی لبسچی، وّؼیٓ چٛة ٚ حجٝ

پٛػیذٌی لبسچی،  ٞب،ٚسی دس صفبت سیضؽ حجٕٝٞچٙیٗ اثش ٔتمبثُ غّظت وّؼیٓ ثب ٔذت صٔبٖ غٛعٝ

ٚ وبٞؾ ٚصٖ دس ػغح  یتٝ لبثُ تیتشاػیٖٛٚ دس صفبت اػیذ دسصذ 1ٞب دس ػغح وّؼیٓ چٛة ٚ حجٝ
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 30ٔذت صٔبٖ  ٚوّؼیٓ وّشٚسدسصذ  4 ٚ 3 ٞبیغّظت اػتفبدٜ اص داس ٘ـبٖ داد.ٔؼٙی ثیشأت دسصذ 5

ؿبٞذ تیٕبس ٔشثٛط ثٝ  ثیش ٘یضأت وٕتشیٗ ٚ ٙذٔٛسد ثشسػی داؿتصفبت ثش  ثیش ساأتثیـتشیٗ  دلیمٝ 20ٚ

 .ثٛد
 

 ٚسی، وّؼیٓ پغ اص ثشداؿت، غٛعٝاٍ٘ٛس،  کلیذی:  های واشه

 

 هقدهه

ٚ داسای دٚ صیش خٙغ ٔٛػىبدیٙیب ٚ ائٛٚیتیغ  2ٚ خٙغ ٚیتیغ 1اٍ٘ٛس سلٓ ػؼٍشی اص تیشٜ اٍ٘ٛس 

( V.vinifera) ،ثب ٔٙـب آػیبیی( V.amrensis) ٞبی ٔشثٛط ثٝ صیش خٙغ ائٛٚیتیغ ؿبُٔ ثٛدٜ وٝ ٌٛ٘ٝ

 (.1999 ثب٘ٝ ٚ ٕٞىبساٖ،)دِٚتی ثبؿذ ثب ٔٙـب آٔشیىبیی ٔی( V.labrusca) اسٚپبیی -ثب ٔٙـب آػیبیی

خض ػٝ ٌشٜٚ ٝ اٍ٘ٛسٞبی تدبسی د٘یب ٔتؼّك ثٝ ػٝ ٌشٜٚ اسٚپبیی، آٔشیىبیی ٚ ٔٛػىبدیٗ ٞؼتٙذ. ث

)ثشٚ٘ٛ ٚ  ثبؿٙذ ی ٚخٛد داسد، وٝ فبلذ إٞیت التصبدی ٔییتدبسی، ٌشٜٚ دیٍشی ثٝ ٘بْ اٍ٘ٛسٞبی آػیب

( ثٛدٜ وٝ L. Vitis Vinifera) سلٓ ػؼٍشی اص ٌشٜٚ اسٚپبیی ٚ ٌٛ٘ٝ ٚیتیغ ٚیٙیفشا (.2000 ٕٞىبساٖ،

ٞب ٘بصن ٚ ثٝ سً٘ ػجض ٔتٕبیُ ثٝ صٛست تدبسی دس ایشاٖ وـت ٚ وبس داسد. دس ایٗ سلٓ پٛػت حجٝٝ ث

 )ثشٚ٘ٛ ٚ ٕٞىبساٖ، ثبؿذ ٞب اص چٛة خٛؿٝ اص ٔـىلات اػبػی آٖ ٔیصسد ثٛدٜ ٚ خذا ؿذٖ حجٝ

اٍ٘ٛس ػؼٍشی دس ثیٗ اسلبْ دیٍش ثؼذ اص اٍ٘ٛس ثیذا٘ٝ وـٕـی اص ٘ظش تِٛیذ ٚ ٔصشف دس ستجٝ  (.2000

 (.1999 ثب٘ٝ ٚ ٕٞىبساٖ،دِٚتی) وٝ ٘ـبٖ اص إٞیت ایٗ سلٓ سٚٔیضی دس وـٛس اػت ،ٌیشد دْٚ لشاس ٔی

ٞبی  ثبؿذ. دس ػبَ یاٍ٘ٛس تِٛیذی ٔشثٛط ثٝ اسلبٔی ٔخصٛف تبصٜ خٛسی ٔ دسصذ 3/2دس ایشاٖ حذٚد 

تِٛیذ اٍ٘ٛس ػؼٍشی ثبصاس ٔصشف خٛثی سا ٔیبٖ ػبیش اسلبْ اٍ٘ٛس پیذا وشدٜ وٝ ثی  اخیش ثٟجٛد ویفیت

ثش خلاف  (.1992 )ِئٛ ٚ ٕٞىبساٖ، ثبؿذ دا٘ٝ ثٛدٖ، دسؿتی حجٝ ٚ ٘بصوی پٛػت ٔیٜٛ اص دلایُ آٖ ٔی

ٔیٜٛ، ضبیؼبت صیبد اص ثشداؿت تب ٔصشف ٚ پزیشی  ٞب اسلبْ اٍ٘ٛس سا ػٛأّی اص خّٕٝ آػیتػبیش ٔیٜٛ

)ٔیِٛیغ ٚ  ػبصد ػذْ اعلاػبت وبفی دس صٔیٙٝ ٍٟ٘ذاسی ٚ حُٕ ٚ ٘مُ آٖ ثب ٔـىُ ٔٛاخٝ ٔی

ٌیشی اص ضبیؼبت ثیؾ اص حذ ثبیذ ؿشایظ ٔغّٛثی خٟت ثشداؿت ٚ حُٕ  . ثشای خّٛ(1996 ٕٞىبساٖ،

ٞبی ایٗ ٔیٜٛ ٔب٘ٙذ ػبیش ٔیٜٛ (.2000 ، ِیٕب)د سػب٘ی ٟٔیب ٌشدد ثٙذی ٔٙبػت ٚ ثبصاس ثؼتٝ ٚ ٘مُ ٚ
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اص ثشداؿت ٘یض ٔب٘ٙذ یه ا٘ذاْ ص٘ذٜ  ٞبی ٔىب٘یىی ٚ فؼبد ثٛدٜ ٚ پغ ٌٛؿتی ٕٞیـٝ دس ٔؼشض آػیت

أب ؿذت  (.2004 ، )وِٛٝ دٞذ ٞبی فیضیِٛٛطیىی لجُ اص ثشداؿت خٛد سا ادأٝ ٔی ثؼیبسی اص فشایٙذ

تٛاٖ  ٚ دس صٛست ٟٔیب وشدٖ ؿشایظ لجُ ٚ ثؼذ اص ثشداؿت ٔی ٞبی سػیذٜ وٕتش ثٛدٜ تٙفغ دس اٍ٘ٛس

ػفب٘ٝ دس ٌزؿتٝ ثشسػی وٕتشی دس ٔٛسد اسلبْ أٔت(. 2000 ، )دِیٕب تش ٍٟ٘ذاسی وشد ٔذت عٛلا٘ی آ٘شا ثٝ

ٌضاسؿبت  .سػذ ٘ظش ٔی اِضأی ثٝ  ٞبی فٛق دس صٔیٙٝ ایٗ پظٚٞؾایشا٘ی صٛست ٌشفتٝ، ثٙبثشایٗ ا٘دبْ 

افضایؾ وّؼیٓ ثبفت ٔیٜٛ ٔتٙبػت ثب افضایؾ غّظت وّؼیٓ ٚ ٔذت صٔبٖ تیٕبس تٛػظ ثش  ٔتؼذدی ٔجٙی

ٞب ٘ـبٖ دادٜ وٝ تیٕبس ثب وّشٚس  ثشسػی (.2000)اس٘ب٘ی ٚ ٕٞىبساٖ، ٌضاسؽ ؿذٜ اػت پظٚٞـٍشاٖ

ٞب، حفظ ویفیت ظبٞشی، افضایؾ   ٞبی لبسچی، وبٞؾ سیضؽ حجٝ وّؼیٓ ٔٛخت وبٞؾ آِٛدٌیوّشٚس

(، )ثشٚ٘ٛ ٚ 1980 )ػٛپتب ٚ ٕٞىبساٖ، ٌشدد ضایؾ ػٕشا٘جبسی ٚ ثبصاس پؼٙذی ٔیٞب، اف ػفتی حجٝ

ػبُٔ ٟٕٔی دس اػتحىبْ دیٛاسٜ ػِّٛی ثٛدٜ ٚ ثب  وّشٚسوّؼیٓ (.2000 ( ٚ )دِیٕب،2000 ٕٞىبساٖ،

اثش ؿذت تٙفغ ثؼذ اص ثشداؿت،  ٞبی دسٖٚ ػِّٛی ٚ دیٛاسٜ ػَّٛ دس خٌّٛیشی اص تخشیت ا٘ذأه

ثب٘ٝ ٚ )دِٚتی افضایذ  خبیی ٔیٜٛ ٔی خیش ا٘ذاختٝ ٚ ثش ػٕش ا٘جبسی ٚ خبثٝأٞب ثٝ ت ثبفتپیشی سا دس 

ٞبی دسٌیش دس ایٗ تخشیت  ثیش آ٘ضیٓأتغیییشات ػبختٕب٘ی دس دیٛاسٜ ػِّٛی تحت ت(. 1999 ٕٞىبساٖ،

یت دیٛاسٜ تٛا٘ذ ثیـتش ٘بؿی اص تخش ٞبی ٔب٘ٙذ ػیت ٔی ثبفتی ٔٛسد ثشسػی لشاس ٌشفتٝ ٚ ٘شْ ؿذٌی ٔیٜٛ

، أب وّؼیٓ وّؼیٓػِّٛی اص عشیك تخشیت پّیٕشٞبی دیٛاسٜ ػِّٛی ثبؿذ تب اص دػت دادٖ آة ٚ وٕجٛد 

ٞبی صیبد ٞٓ یه ٔبدٜ ٔؼذ٘ی غیش ػٕی ثٛدٜ ٚ دس اص ثیٗ ثشدٖ اثشات ػٕی ػٙبصش وب٘ی دیٍش  دس غّظت

اص اخضای ٟٔٓ تـىیُ  وّؼیٓ یىی(. 2006 )ٔبٍ٘ب٘بسیغ ٚ ٕٞىبساٖ، ثش اػتؤٞب ثؼیبس ٔ دس ػَّٛ

ػٙٛاٖ ػبُٔ چؼجب٘ذٖ پىتبت وّؼیٓ ٘مؾ ٝ دسصذ وّؼیٓ وُ( ٚ ث 60)حذٚد دٞٙذٜ دیٛاسٜ ػِّٛی ثٛدٜ

وّؼیٓ ػبُٔ اتصبَ  (.1997 )فلاحی ٚ ٕٞىبساٖ، ٞب داسد ثؼیبس ٟٕٔی دس تخشیت یب اػتحىبْ ثبفت ٔیٜٛ

دس پّیٕشٞبی پىتیٗ دٚ  ثخـذ ٚ جبت ٔیدٞٙذٜ ثیٗ ّٔىِٛی اػت وٝ ثٝ تشویجبت پىتیٗ دس تیغٝ ٔیب٘ی ث

 )ٔشتضٛی ٚ ٕٞىبساٖ، ؿٛ٘ذ ٚ٘یه اص عشیك پیٛ٘ذ ثب وّؼیٓ ثٝ ٞٓ ٔتصُ ٔیٛسص٘دیشٜ اػیذ ٌبلاوت

یبثذ ٚ تؼشق دس  وّؼیٓ اص عشیك آٚ٘ذٞبی چٛثی دس خٟت صؼٛد ثب خشیبٖ تؼشق ا٘تمبَ ٔی (.2007

دس تٙظیٓ  ثضسي ؿذٖ ػِّٛی ضشٚسی ثٛدٜ ٚثیش صیبدی داسد. وّؼیٓ ثشای تمؼیٓ ػِّٛی ٚ أخزة آٖ ت

ٞبی پیش  ا٘تمبَ وّؼیٓ اص ا٘ذاْ (.1999 ثب٘ٝ ٚ ٕٞىبساٖ،)دِٚتی فؼبِیت غـبٞبی ػِّٛی ٘مؾ ثؼضایی داسد

ٌیشد، ِزا ثٟتشیٗ ساٜ خجشاٖ آٖ ٔحَّٛ پبؿی ٔؼتمیٓ دس  ٞبی خٛاٖ ثؼیبس وٓ ٚ وٙذ صٛست ٔی ثٝ ا٘ذاْ

صٛست پبِؼی دس پغ اص ثشداؿت ٔحصَٛ ٝ اص ٔحَّٛ وّؼیٓ ث لجُ اص ثشداؿت ٔیٜٛ ٚ یب اػتفبدٜ



 9912( 9(، ضواره )22های تولید گیاهي ) پژوهص نطریه

 

 992 

 وّشٚسوّؼیٓ دس ٞب ثب ٔحَّٛ  پبؿی ثب افضایؾ ٔیضاٖ وّؼیٓ ٔیٜٛ (.2000 ثشٚ٘ٛ ٚ ٕٞىبساٖ،)  ثبؿذ ٔی

ٞب دس ٔحَّٛ وّؼیٓ دس پغ اص ثشداؿت ثٝ افضایؾ ػفتی ثبفت  ٚس ؿذٖ آٖ ٍٞٙبْ سؿذ ٔیٜٛ یب غٛعٝ

(، )ثشٚ٘ٛ ٚ 1980 )ػٛپتب ٚ ٕٞىبساٖ، ؿٛد یشی اص سػیذٖ ٔیٜٛ ٔٙدش ٔیخیش یب حتی خٌّٛأٔیٜٛ ٚ ت

یٗ وّؼیٓ افضایؾ ٔیضاٖ وّؼیٓ ٔیٜٛ ثٝ ٞش عشیك یدِیُ تحشن ثؼیبس پبٝ ٕٞچٙیٗ ث (،2000 ٕٞىبساٖ،

ٔٛخت خٌّٛیشی اص ػٛاسض فیضیِٛٛطیىی ٘بؿی اص وٕجٛد وّؼیٓ ٘ظیش ِىٝ تّخ، ِٟیذٌی، اص دػت 

ٞبی ٔؼذ٘ی اص خّٕٝ  ٕ٘ه(. 2002 خب٘ؼٖٛ ٚ ٕٞىبساٖ،) ٌشدد یٜٛ ػیت ٔیدادٖ آة ٚ آسدی ؿذٖ ٔ

ػبصی آٖ  ٞب ٚ ػبدی ثیـتش اص عشیك تٙظیٓ افضایؾ اػٕضی ٚ پتب٘ؼیُ فـبس ػَّٛ وّؼیٓٚ  پتبػیٓ

 )ٔشتضٛی ٚ ٕٞىبساٖ،ؿٛ٘ذ  ٞب ٔی ٌُ ٞب دس ٔٛخت افضایؾ تٛسطػب٘غ ٚ افضایؾ ٔمبٚٔت ثبفت

ٞبی وّؼیٓ اص عشیك  ٔب٘ذ، أب ثؼضی اص یٖٛ ؿذٜ ٘ضدیه ػغح ٔیٜٛ ثبلی ٔیثیـتش وّؼیٓ خزة  (.2007

ٔحَّٛ پبؿی ػیت سلٓ ٌّذٖ  (.1997 )ثؼت ٚ ٕٞىبساٖ، ٕ٘بیٙذ ا٘تـبس ثٝ داخُ ٌٛؿت ٔیٜٛ ٘فٛر ٔی

دِیـض ثب وّشٚسوّؼیٓ ٔٛخت افضایؾ ػفتی ٔیٜٛ، ٔذت ا٘جبسداسی ٚ وبٞؾ اػیذیتٝ ٚ ثبلیٕب٘ذٜ ػْٕٛ 

ٞبی  ٔیٗ ویفیت ٔیٜٛ ػیت ٚ وبٞؾ ثیٕبسیأتشیٗ ػٙصش دس ت ٌشدد ٚ وّؼیٓ ٟٔٓ دس ٔیٜٛ ٔی

صٛست اػپشی لجُ ٝ دس آصٔبیـی ثب ٔصشف وّؼیٓ ث (.2000 ٚ ّٔىٛتی، ؿٟبثی) فیضیِٛٛطیىی آٖ اػت

ٞشچٝ ػغٛح  پظٚٞؾسا افضایؾ داد٘ذ، دس ایٗ  ثش داؿت دس طسثشا، ویفیت ٚ ٔذت ٍٟ٘ذاسی آٖ ٚ ثؼذ اص

 ٞب ٘یض افضایؾ یبفت ٌشْ ثش ِیتش( ٔیضاٖ اػتٛاسی ٚ پبیذاسی ٌُ ٔیّی 600تب  100) تش ؿذوّؼیٓ ثیـ

یٗ دس غـبی یدیٛاسٜ ػِّٛی ٚ ٘یض ٚخٛد پشٚت ٚخٛد تیغٝ ٔیب٘ی دس (.1999 )ٌشاػٛپِٛٛع ٚ چجّی،

دٞٙذ ٚ ٚخٛد پىتبت وّؼیٓ دس تیغٝ ٔیب٘ی  ثیش لشاس ٔیأػِّٛی ثٝ ٘حٛی تٛسطػب٘غ ػِّٛی سا تحت ت

ٞبی ٚاوٛئُ داس ثخؾ ػٕذٜ  ٌضاسؽ ؿذٜ وٝ دس ػَّٛ (.1996 )ٌبسػیب ٚ ٕٞىبساٖ،  ٘مؾ اػبػی داسد

 وبتیٖٛ -ٞبی غیش آِی ٚ آِی  ثٝ ٔٛاص٘ٝ آ٘یٖٛ ػٙٛاٖ یٖٛ ٕٞشاٜ ثشای آ٘یٖٛٝ وّؼیٓ دس دسٖٚ ٚاوٛئُ ث

ٔیضاٖ وّؼیٓ آصاد دس ٞب ثٝ پبییٗ ٍ٘ٝ داؿتٗ  وٙذ. ٕٞچٙیٗ تـىیُ اٌضالات وّؼیٓ دس ٚاوٛئُ وٕه ٔی

وٝ فـبس اػٕضی دسٖٚ  ٞب سا ثذٖٚ ایٗ ػیتٛپلاػٓ ٚ ٘یض دس وّشٚپلاػت وٕه وشدٜ ٚ اػٕض ػَّٛ

 ػٙبصش وٓ تحشن ٔب٘ٙذ وّؼیٓ دس (.2000 ٚ ّٔىٛتی، ؿٟبثی) وٙذ ٞب سا افضایؾ دٞذ، تٙظیٓ ٔی ٚاوٛئُ

)سٚخیش ٚ  ٞب داسد سا دس ٔیٜٛسٚص ثؼذ اص ٌّذٞی ثیـتشیٗ تدٕغ  60تب  20دٚسٜ اَٚ سؿذ حجٝ اٍ٘ٛس

ٞب  ٞب دس دٚسٜ ٕ٘ٛ ٔیٜٛ ثٛدٜ، أب ثیـتشیٗ تدٕغ وّؼیٓ ٔیٜٛ تدٕغ وّؼیٓ دس حجٝ (.2006 ٕٞىبساٖ،

ػّت ٔؼذٚد ٝ ٞب ثثبؿذ ٚ دس ٔشحّٝ تغییش سً٘ حجٝ دسٔشحّٝ اَٚ سؿذ ٚ لجُ اص ٔشحّٝ تغییش سً٘ ٔی

ٔمبثُ دس ثزسٞب ثیـتش ؿذٜ ٚ حتی وّؼیٓ اص  ٞب وٕتش ٚ دسؿذٖ آٚ٘ذٞبی آثىؾ تدٕغ وّؼیٓ دس حجٝ
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اػتفبدٜ اص ٔحَّٛ پبؿی وّؼیٓ دس  (.2003 )وبثب٘ٝ ٚ دٚ٘چٝ، ؿٛد ٌٛؿت ٔیٜٛ ثٝ ػٕت ثزسٞب ٔٙتمُ ٔی

 دٞذ پبؿی اَٚ فصُ افضایؾ ٔی ٔشاحُ آخش فصُ سؿذ دس ثبفت ػیت، وّؼیٓ سا ثیـتش اص ٔحَّٛ

پزیشی ٚ ٘شٔی ثبفت ٚ  ت ٔٛخت وبٞؾ آػیتیٔصشف وّؼیٓ دس ػ(. 2002 خب٘ؼٖٛ ٚ ٕٞىبساٖ،)

 ٔبٍ٘ب٘بسیغ ٚ ٕٞىبساٖ،) ؿٛد ٚ ػٕش ا٘جبسی ٔیٜٛ ٔی آٔبع خیش دس تدضیٝ ِیپیذ غـبء ٚ افضایؾ فـبسأت

چٝ  ٞبػت، اٌش پبؿی تشیٗ تشویت دس ٔحَّٛ خغش تشیٗ ٚ وٓ ثشتشیٗ، اسصاٖؤوّشٚس وّؼیٓ ٔ(. 2006

ٞبی خٛاٖ ؿٛد. ثب افضایؾ غّظت وّؼیٓ ٔٛخٛد دس  ٔیٜٛٞب ٚ  ی ثٝ ثشيیٕٔىٗ اػت ثبػث آػیت خض

ٔذت صٔبٖ ، أب (2000 )اس٘ب٘ی ٚ ٕٞىبساٖ، تٛاٖ وّؼیٓ ٌٛؿت ٔیٜٛ سا تب حذ صیبدی ثبلا ثشد ٔحَّٛ ٔی

وّؼیٓ( ٞش چٝ صیبدتش ثبؿذ، ٘فٛر وّؼیٓ ثٝ داخُ )لشاس دادٖ ٔیٜٛ دس ٔحَّٛ حبٚی وّشٚس ٚسی غٛعٝ

پٛػیذٌی وبٞؾ ثب تٛخٝ ثٝ اثش ٔثجت وّؼیٓ ثش  .(2002 )وٛ٘ٛی ٚ ٕٞىبساٖ، ٔیٜٛ ٞٓ ثیـتش خٛاٞذ ؿذ

وّؼیٓ ٔٙظٛس تؼییٗ غّظت ٚ ٔذت صٔبٖ ٔغّٛة تیٕبس وّشٚس ثٝ پظٚٞؾٞبی اٍ٘ٛس ایٗ ٚ سیضؽ حجٝ

وبسی  ا٘جبسی ٚ ویفیت آٖ دس صٙؼت ٔیٜٛ ػؼٍشی خٟت افضایؾ ػٕش ثش صفبت ویفی ٚ ا٘جبسٔب٘ی اٍ٘ٛس

 ثبؿذ.  ٔی

 

 ها هواد و روش

 ویّٛٔتشی ؿیشاص( 240) دس ؿٟشػتبٖ الّیذ یه ثبؽ ٍٕٞٗ ٔحّی دساٍ٘ٛس سلٓ ػؼٍشی  ٞبیخٛؿٝ 

تٟیٝ  ٚ ثب وٛددٞی یىٙٛاخت تغزیٝ ؿذٜ ثٛد،تشثیت  چشاغیصٛست پبٝ ث وٝ ٞبی ٞـت ػبِٝثٛتٝاص 

سٚصٜ ٚ ثٛتٝ ٞشع وٛتبٜ  12تب  10ٌشدیذ. ثبؽ اٍ٘ٛس داسای ػیؼتٓ آثیبسی خٛی ٚ پـتٝ ثب دٚس آثیبسی 

عٛس یىؼبٖ  ٞب دس وُ ثبؽ ثٝ ٞبی ٞشص، آفبت ٚ ثیٕبسیؿذٜ ٚ ػبیش ػّٕیبت داؿت ٔب٘ٙذ ٔجبسصٜ ثب ػّف

ٞبی اٍ٘ٛس ػؼٍشی ثؼذ اص ثشداؿت ثلافبصّٝ ثٝ آصٔبیـٍبٜ فیضیِٛٛطی ثؼذ اص اػٕبَ ؿذٜ ثٛد. خٛؿٝ

دسصذ سعٛثت ٘ؼجی ا٘تمبَ دادٜ ؿذ.  65 ٌشاد ٚ دسخٝ ػب٘تی 20±2ثشداؿت دا٘ـٍبٜ ص٘دبٖ ثب ؿشایظ 

 دس) ٔحصَٛ ؿشوت ٔشن إِٓبٖ (CaCl2 2H2O) وّشٚسوّؼیٓٞبی لجُ اص ا٘جبس ثب ٔحَّٛ  خٛؿٝ

 ٚ 20 ، 15 ) ٔذت صٔبٖ ٌشاد( دس دسخٝ ػب٘تی 23 دسصذ ٔحَّٛ دس آة ٔمغش 4ٚ  3،  2،  0ٞبی  غّظت

ٞبی اتیىت داس ثش اػبع ٘مـٝ ٞب دس خؼجٝخٛؿٝدلیمٝ( تیٕبس ؿذ٘ذ. پغ اص خبسج ؿذٖ آة اضبفی  30

ویّٛیی  8خؼجٝ  36صٛست فبوتٛسیُ ثب عشح پبیٝ وبٔلا تصبدفی دسػٝ تىشاس ٚ دس ٔدٕٛع ٝ عشح ث

سعٛثت ٘ؼجی  ٌشاد ٚ ػب٘تیخٝ  دس 15± 2ثب ؿشایظ دٔب خٟت ٍٟ٘ذاسی ثٝ ا٘جبس ػٙٛاٖ ٚاحذ آصٔبیـی ٝ ث

وّؼیٓ ثش سٚی صفبت وٕی ٚ ویفی اثشات وّشٚسٔٙتمُ ؿذ٘ذ. خٟت ثشسػی دسصذ  65تب  50
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آة اٍ٘ٛس(، پٛػیذٌی لبسچی،   pH) اػیذیتٝ اٍ٘ٛس ٞب،ٞبی تیٕبس ؿذٜ، صفبتی ٔب٘ٙذ ػفتی حجٝ خٛؿٝ

ٚصٖ  ٞب، دسصذ وبٞؾ ٞب، ٔیضاٖ وّؼیٓ چٛة حجٝٚ ٔیضاٖ وّؼیٓ خٛؿٝ( TSS) ٔٛاد خبٔذ ٔحَّٛ

 ٌیشی ٌشدیذ.   ٘ذاصٜا صٛست صیشٝ ث ٞبٞب ٚ ٔیضاٖ سیضؽ حجٝحجٝ

 )ثشٚ٘ٛ ٚ ٕٞىبساٖ، التجبع اصٌیشی اػیذیتٝ لبثُ تیتشاػیٖٛ ثب  ثشای ا٘ذاصٜگیری اسیذیته میوه: اوذازه -1

آة ٔمغش ٔخّٛط ٚ ثؼذ  ِیتش ٔیّی 10آة اٍ٘ٛس ثب  ِیتش ٔیّی 10اص سٚؽ تیتشاػیٖٛ وٝ دس آٖ  ٚ (2000

٘شٔبَ ػُٕ تیتشاػیٖٛ  1/0 ٘ـبٍ٘ش ثب ٞیذسٚوؼیذ ػذیٓػٙٛاٖ  اص اضبفٝ وشدٖ ٔؼشف فُٙ فتبِیئٗ ثٝ

حّٝ تغییش سً٘ ٚ ظٟٛس سً٘ صٛستی سٚؿٗ پبیبٖ تیتشاػیٖٛ سا ٘ـبٖ داد. ثب اػتفبدٜ اص  ا٘دبْ ٌشفت، ٔش

حدٓ ػٛد  × 10/100 × ٚصٖ ٕ٘ٛ٘ٝ صذ ثیبٖ ٌشدیذ. ساثغٝ صیش اػیذیتٝ وُ ٔحبػجٝ ٚ ثشحؼت دس

 (%; اػیذ وُ ) 1×اوی ٚالاٖ اػیذ ٚصٖ  ×د ٘شٔبِیتٝ ػٛ × ٔصشفی

ٌیشی )ٞٓ صٔبٖ ثب ا٘ذاصٜ ٌیشی ٔٛاد خبٔذ ٔحَّٛثشای ا٘ذاصٜگیری مواد جامذ محلول: اوذازه -2

 ٔذَثب ) سفشاوتٛٔتشٚ ثب اػتفبدٜ دػتٍبٜ  (2004، )وِٛٝ ٚ ٕٞىبساٖ اص عشیك سٚؽ اسائٝ ؿذٜ اػیذیتٝ(

MC-05000105ٌیشی ؿذ. ؿشایظ آصٔبیـٍبٞی ا٘ذاصٜ ( دس 

 وِٛٝ ٚ ٕٞىبساٖتٛػظ  ٝ ؿذٜیاٍ٘ٛس اص عشیك سٚؽ اساآة pHآب میوه:   pHگیریاوذازه -3

اٍ٘ٛس ثؼذ اص سلیك ؿذٖ ثٝ آة وٝ( pH Meter-302 ٔذَ)ثب ٔتش  pHٚ ثب اػتفبدٜ اص دػتٍبٜ ( 2004)

 ثجت ؿذ.ٌیشی ٚ  آة ٔمغش( ا٘ذاصٜ ِیتش ٔیّی 10ِیتشآة اٍ٘ٛس+  ٔیّی 10٘ؼجت یه ثٝ یه )

ٞب لجُ اص ؿشٚع تیٕبس وّؼیٓ ٚ ثؼذ اص ٌیشی وّؼیٓ حجٝ  ثشای ا٘ذاصٜ :هاگیری کلسیم در حبهاوذازه -4 

ٌشاد ثٝ  دسخٝ ػب٘تی 85ٌشٔی ا٘تخبة ٚ دس داخُ اتٛولاٚ ثب حشاست  200ٞبی آٖ اص ٞش تیٕبس ٕ٘ٛ٘ٝ

ٌیشی دس  پٛدس ٚ ثشای ػصبسٜٞبی خـه ؿذٜ ثب آػیبة ثشلی  سٚص لشاس دادٜ ؿذ. ػپغ ٕ٘ٛ٘ٝ 5ٔذت 

ٌشاد  دسخٝ ػب٘تی 500ٞبی ٌیبٞی دس وٛسٜ ظشٚف پلاػتیىی لشاس دادٜ ؿذ٘ذ. یه ٌشْ اص پٛدس ٕ٘ٛ٘ٝ

وّشیذسیه یه اػیذ ِیتشٔیّی 20 ذٜ، ػپغ سٚی خبوؼتشٔصٛست خبوؼتش دس آ ػبػت ثٝ 6دس ٔذت 

ثب اضبفٝ  دػت آٔذٜ ثٝبس ؿٛد. ٕ٘ه ٘شٔبَ اضبفٝ ٚ سٚی حٕبْ ثخبس آة لشاس دادٜ ؿذ تب اػیذ آٖ ثخ

سػب٘ذٜ ؿذ. دس  ِیتش ٔیّی 100ذٜ ٚ ثب ٌزسا٘ذٖ اص سٚی وبغز صبفی، حدٓ آٖ ثٝ ؿوشدٖ آة ٔمغش حُ 

 لشائت ٌشدیذ.( Spectr-AA20) خزة اتٕیٚػیّٝ دػتٍبٜ  پبیبٖ ٔمذاس ػٙصش وّؼیٓ ثٝ
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ثب اػتفبدٜ اص  ٚ (1997 )فلاحی ٚ ٕٞىبساٖ، ػفتی ٔیٜٛ ثب التجبع اص سٚؽگیری سفتی میوه: اوذازه -5

ٞبیی  ٔتش ٔشثغ )ٔخصٛف ٔیٜٛ ویٌّٛشْ ثش ػب٘تی 1 ٚ ثب فـبس( Osk1618ثب ٔذَ ) حدػتٍبٜ ػختی ػٙ

 ٌیشی ؿذ.  ٔب٘ٙذ اٍ٘ٛس( ا٘ذاصٜ

دس ٞش تیٕبس ثب ا٘تخبة تصبدفی پٙح خٛؿٝ اص ٞش تیٕبس ٚ ثشداؿت  گیری وزن صذ حبه:اوذازه -6

 (Volta ثب ٔذَ) ٞب ٚ ثب اػتفبدٜ اص تشاصٚی حؼبع آصٔبیـٍبٞیحجٝ اص خٛؿٝ 100تصبدفی 

GE110/230  .تٛصیٗ ٚ ثجت ؿذ 

ثب٘ٝ ٚ )دِٚتی ٌیشی آِٛدٌی لبسچی ثشٚؽ اػتفبدٜ ؿذٜ ثشای ا٘ذاصٜ گیری آلودگی قارچی:اوذازه -7

ٞبی یىٙٛاخت ٚ ثب  خٛؿٝٚ ثب ا٘تخبة ( 1996 )ٔیِٛیغ ٚ ٕٞىبساٖ، ثب التجبع اص ٚ (.1999 ٕٞىبساٖ،

 ٛػظ،ـٔت -2ٓ، ـو -1) ٞبی ٞب دس یىی اص ولاػٝ ٞبی آِٛدٜ ٚ ٚضؼیت ظبٞشی آٖ تٛخٝ ثٝ تؼذاد حجٝ

 خیّی ؿذیذ( لشاس ٌشفتٙذ. -4 ؿذیذ ٚ -3

 ٌیشی صفبت ویفی ثب سٚؽ اسائٝ ؿذٜ تٛػظ ٔیِٛیغ ٚ ٕٞىبساٖ ا٘ذاصٜگیری صفات کیفی:  اوذازه  -8

ٌیشی دسایٗ  دٞی صفبت ٔٛسد ا٘ذاصٜ ا٘دبْ ٌشفت. سٚؽ ٕ٘شٜ 4تب  1دٞی اص ٜ ( ٚ ثش اػبع ٕ٘ش1996)

 16-20ؿذیذ ) -3 (دسصذ 9-15ٔتٛػظ ) -2 (دسصذ 8 ≥) وٓ -1 ثٝ ؿشح صیش ثٛدٜ اػت. پظٚٞؾ

 (دسصذ 21 ≤) خیّی ؿذیذ -4 (دسصذ

 

 نتایج و بحث

وّؼیٓ ثش ٔیضاٖ وّشٚس ( ٔصشف1 )خذَٚ ثشاػبع ٘تبیح تدضیٝ ٚاسیب٘غ: (pH) اسیذیته میوه -1

٘ذاؿت ٚ عجك خذَٚ ٔمبیؼٝ  دسصذ 5داسی دس ػغح داسی اثش ٔؼٙی ٞب دس عی دٚسٜ ا٘جبساػیذیتٝ حجٝ

 ٚسی ٔذت صٔبٖ غٛعٝوّؼیٓ ثب ٚ اثش ٔتمبثُ غّظت وّشٚس ٚسی ٔذت صٔبٖ غٛعٝ( 3 )خذَٚ ٞبٔیبٍ٘یٗ

داؿتٙذ. عجك  دسصذ 5داسی دس ػغح  اثش ٔؼٙیداسی  ثش سٚی ٔیضاٖ اػیذیتٝ ٔیٜٛ اٍ٘ٛس دس عی دٚسٜ ا٘جبس

ٞب وبٞؾ یبفت ٚ ، اػیذیتٝ حجٝٚسی ٔذت صٔبٖ غٛعٝ( ثب افضایؾ 2 )خذَٚ ٞبخذَٚ ٔمبیؼٝ ٔیبٍ٘یٗ

٘تبیح ایٗ  (1999) ثب٘ٝ ٚ ٕٞىبساٖدِٚتی ٞبی داس ٔـبٞذٜ ؿذ. یبفتٝ ٞبی تیٕبس اختلاف ٔؼٙی ثیٗ ٔذت

ٔذت صٔبٖ ٞب ثب افضایؾ  تٛاٖ ثٝ افضایؾ وّؼیٓ دس ٔیٜٛ تغییشات سا ٔیدِیُ ایٗ  ٕ٘بیذ. ییذ ٔیأتحمیك سا ت

 (.2002 )وٛ٘ٛی ٚ ٕٞىبساٖ، ٔشتجظ داد ٚسی غٛعٝ
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 غّظت( 1 )خذَٚ ثشاػبع تدضیٝ ٚاسیب٘غ: خوضه اوگور عسگریچوب تجمع کلسیم در  -2

ثش ٔیضاٖ وّؼیٓ چٛة خٛؿٝ اٍ٘ٛس دس عی دٚسٜ  ٚسیغٛعٝوّشٚسوّؼیٓ ٚ ػغٛح ٔذت صٔبٖ 

آٖ، ٔیضاٖ  تیٕبس داؿتٝ ٚ ثب افضایؾ غّظت وّؼیٓ ٚ ٔذت دسصذ 1داس دس ػغح  ا٘جبسداسی اثش ٔؼٙی

 4دس غّظت ٞب  ثٝ چٛة خٛؿٝٞب ٞٓ افضایؾ پیذا وشد ٚ ثیـتشیٗ ٘فٛر وّؼیٓ  وّؼیٓ چٛة خٛؿٝ

 دلیمٝ ثٛدٜ اػت 15تیٕبس ؿبٞذ ٚ ٔذت صٔبٖ  دلیمٝ ٚ وٕتشیٗ ٘فٛر وّؼیٓ دس 30ٚ ٔذت صٔبٖ  دسصذ

ٌیشی  وّؼیٓ ٘یض ثش صفت ا٘ذاصٜوّشٚسثب غّظت  ٚسی ٔذت صٔبٖ غٛعٝ(. اثش ٔتمبثُ 3 ٚ 2 ٞبی )خذَٚ

بوتٛس ثب افضایؾ ػغٛح ٞش دٚ ف وٝ عٛسیٝ ٘ـبٖ داد. ث دسصذ 1داسی دس ػغح احتٕبَ  ؿذٜ اثش ٔؼٙی

(. 4 ا٘ذ )خذَٚ ؿذٜ ٚ دس ػغٛح ثبلاتش لشاس ٌشفتٝ تشٞٓ صیبدچٛة خٛؿٝ اٍ٘ٛس ػؼٍشی ٔیضاٖ وّؼیٓ 

ثب٘ٝ ٚ )دِٚتی ٞبیثب یبفتٝ حبصُ ٘تبیح ( ثٟتش ٘ـبٖ دادٜ ؿذٜ اػت.2) ؿىُایٗ تغییشات ػغٛح دس 

ؿت. دِیُ ػٕذٜ ایٗ دا وّؼیٓ ٔغبثمتثب وّشٚساٍ٘ٛس تیٕبس اسلبْ فخشی ٚ ثیذا٘ٝ  دس (1999، ٕٞىبساٖ

ٔذت ثبلا سفتٗ  خبعش  دٜ یب ثٝٛث٘فٛر ثیـتش وّؼیٓ ثب افضایؾ غّظت وّشٚسوّؼیٓ خبعش  ثٝیب تغییشات 

 ٔذت ثیـتش دس ٔحَّٛ وّؼیٓ ثٛدٜ اػت. ثٝاٍ٘ٛس ػؼٍشی لشاس ٌشفتٗ ٔیٜٛ ٚ  صٔبٖ غٛعٝ ٚسی

 غّظت( 1 )خذَٚ ثشاػبع تدضیٝ ٚاسیب٘غ: مواد جامذ محلول در حبه اوگور عسگری -3

آصٔبیـبت  داسی دس اثش ٔؼٙی %5وّشٚسوّؼیٓ ثش ٔیضاٖ ٔٛاد خبٔذ ٔحَّٛ ٔیٜٛ اٍ٘ٛس دس ػغح احتٕبَ 

ثش  ٚسی  ٔذت صٔبٖ غٛعٝٚ اثش ٔتمبثُ غّظت وّشٚسوّؼیٓ ثب  ٚسیغٛعٝ٘ذاؿتٝ، ٕٞچٙیٗ ٔذت صٔبٖ 

داسی دس عَٛ دٚسٜ   اثش ٔؼٙی دسصذ 5سٚی صفت ٔٛاد خبٔذ ٔحَّٛ ٔیٜٛ اٍ٘ٛس دس ػغح احتٕبَ 

ٞب دس یه  ( ٕٞٝ ٔیبٍ٘ی3ٗ ٚ 2 ٞبی ٞب )خذَٚ داسی ٘ـبٖ ٘ذاد٘ذ ٚ عجك خذَٚ ٔمبیؼٝ ٔیبٍ٘یٗ ا٘جبس

ثش سٚی اسلبْ فخشی ٚ ثیذا٘ٝ  (1999 ثب٘ٝ ٚ ٕٞىبساٖ،)دِٚتی ٞبی ا٘ذ. ایٗ ٘تبیح ثب یبفتٝ ػغح لشاس ٌشفتٝ

. ػّت ػذْ تغییش دس ؿتافضایؾ داد٘ذ ٔغبثمت ٘ذاوٝ تیٕبس ثب وّشٚسوّؼیٓ ٔیضاٖ ٔٛاد خبٔذ ٔحَّٛ سا 

ثٛدٜ،  سلٓایٗ وٛتبٜ ثٛدٖ دٚسٜ ا٘جبسداسی  خبعشٝ ٕٔىٗ اػت ث پظٚٞؾٔیضاٖ ٔٛاد خبٔذ ٔحَّٛ دس ایٗ 

ایٗ وٝ اٌش ٔذت ٍٟ٘ذاسی عٛلا٘ی ثٛد، ؿبیذ  عٛسیٝ ث .وٝ صٔبٖ وبفی خٟت تغییشات ایدبد ٘ـذٜ اػت

 وشد. تغییشات ٘یض اختلاف پیذا ٔی

( غّظت 1 )خذَٚ عجك ٘تبیح تدضیٝ ٚاسیب٘غ :های اوگور عسگریم در حبهتجمع کلسی -4

 دسصذ 1داسی دس ػغح  داسی اثش ٔؼٙی ٞبی اٍ٘ٛس دس عی دٚسٜ ا٘جبسوّؼیٓ حجٝ ٔیضاٖوّؼیٓ ثش  وّشٚس

ٞب ٘یض افضایؾ یبفت ٚ اختلاف داؿتٝ ٚ ثب افضایؾ غّظت وّؼیٓ ٔیضاٖ وّؼیٓ خزة ؿذٜ تٛػظ حجٝ
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ٞٓ ثش صفت اخیش اثش  ٚسی ٔذت صٔبٖ غٛعٝ(. 3 )خذَٚ ٔـبٞذٜ ؿذ وّشٚسوّؼیٓثیٗ ػغٛح غّظت 

ٞب ٘یض وٝ ثب افضایؾ ٔذت تیٕبس، وّؼیٓ خزة ؿذٜ دس حجٝ عٛسیٝ داؿت، ث دسصذ 1داس دس ػغح  ٔؼٙی

ّظت وّؼیٓ (. اثش ٔتمبثُ صٔبٖ تیٕبس ثب غ2 )خذَٚ ٔـبٞذٜ ؿذتیٕبسٞب اختلاف  ثیٗدس ٚ یبفتٝ  افضایؾ

 ٘ـبٖ داد، وٝ ثب افضایؾ صٔبٖ ٚ دسصذ 1داس دس ػغح  ٌیشی ؿذٜ اختلاف ٔؼٙی٘یض دس صفت ا٘ذاصٜ

ٔذت صٔبٖ غّظت وّؼیٓ ٔیضاٖ وّؼیٓ حجٝ صیبد ؿذٜ ٚ ثیـتشیٗ ٔیبٍ٘یٗ دس ثبلاتشیٗ ػغح وّؼیٓ ٚ 

وّؼیٓ تٛػظ  تٛاٖ ثٝ خزة ٚ ٘فٛر ثیـتشثیش سا ٔیأ(. ػّت ایٗ ت4 )خذَٚ ٔـبٞذ ؿذ ٚسیغٛعٝ

یٛسی ٚ ) ٚ (2002 خب٘ؼٖٛ ٚ ٕٞىبساٖ،) ٞب ٘تبیحٞب دس ٔذت ٚ غّظت صیبد استجبط داد. ایٗ یبفتٝ حجٝ

دس  (2006 ٔبٍ٘ب٘بسیغ ٚ ٕٞىبساٖ،) ،دس تٛت فشٍ٘ی (2002 وبسح،) ،دس ٔیٜٛ ػیت (2002 ٕٞىبساٖ،

 (1980 )ػٛپتب ٚ ٕٞىبساٖ، ٚ (1992 )ِئٛ ٚ ٕٞىبساٖ، ،دس ػیت (2002 اػضٚ٘ه، ٚٚخیه ٚ) ،ٔیٜٛ آِٛ

 وٙذ. ییذ ٔیأاٍ٘ٛس سا ت دس

وّؼیٓ، ( ٔصشف وّش1ٚ )خذَٚ ثشاػبع ٘تبیح تدضیٝ ٚاسیب٘غ :های اوگور عسگریپوسیذگی حبه -5

غّظت وّؼیٓ ثش ٔیضاٖ پٛػیذٌی لبسچی  ٚ ٚسیٔذت صٔبٖ غٛعٝٚ اثش ٔتمبثُ  ٚسیٔذت صٔبٖ غٛعٝ

٘ـبٖ داد٘ذ. ثیـتشیٗ اثش ثش  دسصذ 1داسی دس ػغح  داسی اثش ٔؼٙی ٞبی اٍ٘ٛس دس عی دٚسٜ ا٘جبسحجٝ

دلیمٝ خٛاثب٘یذٖ دس ٔحَّٛ ٚ وٕتشیٗ اثش ثش ایٗ صفت  30ٚ ٔذت صٔبٖ  دسصذ 4پٛػیذٌی دس غّظت 

سلٓ ػؼٍشی ثب ٔمذاس وّؼیٓ خزة ؿذٜ تٛػظ  دس تیٕبس ؿبٞذ دیذٜ ؿذ. وبٞؾ پٛػیذٌی دس اٍ٘ٛس

وّؼیٓ لشاسٌشفتٝ، ایٗ ثیش وّشٚسأا٘جبسداسی تحت ت پغ اص یه دٚسٜ وٝ ٞب ساثغٝ ٔؼتمیٓ داؿتٝحجٝ

ػِّٛی  یثیش وّؼیٓ دس دیٛاسٜ ٚ غـبأتٛاٖ ثٝ ت خٛثی ٕ٘بیبٖ اػت. ػّت سا ٔیٝ ( ث4) خذَٚ ٔٛضٛع دس

دس  (2002 )وٛ٘ٛی ٚ ٕٞىبساٖ، ٞبیٞب دس ٔمبثُ حّٕٝ لبسذ سثظ داد. ایٗ ٘تبیح یبفتٝ ٚ ٔمبٚٔت ػَّٛ

 ٕ٘بیذ. یذ ٔیأیدس اٍ٘ٛس سا ت (1999 ثب٘ٝ ٚ ٕٞىبساٖ،)دِٚتی ٚ (1980 پتب ٚ ٕٞىبساٖ،)ػٛ ،ػیت

( 1 )خذَٚ ثشاػبع ٘تبیح تدضیٝ ٚاسیب٘غ :داری ریسش میوه اوگور عسگری طی دوره اوبار -6

ٞبی اٍ٘ٛس دس عی دٚسٜ ا٘جبسداسی ثش ٔیضاٖ سیضؽ حجٝ ٚسیٔذت صٔبٖ غٛعٝٔصشف وّشٚس وّؼیٓ ٚ 

ٞب داس داؿتٝ ٚ ثب افضایؾ ػغٛح ٞش وذاْ اص ایٗ فبوتٛسٞب ٔمذاس سیضؽ حجٝاثش ٔؼٙی دسصذ 1دس ػغح 

ثب غّظت  ٚسی ٔذت صٔبٖ غٛعٝ(. ٕٞچٙیٗ اثش ٔتمبثُ 3 ٚ 2 ٞبی )خذَٚ وبٞؾ یبفتٝ اػت

٘ـبٖ دادٜ  دسصذ 5داس دس ػغح ٌیشی ؿذٜ دس عی آصٔبیؾ اثش ٔؼٙی وّشٚسوّؼیٓ ثش سٚی صفت ا٘ذاصٜ

(. 4 )خذَٚ ٞب ثب افضایؾ تٛاْ ػغٛح دٚ فبوتٛس وبٞؾ ثیـتشی ٘ـبٖ دادوٝ سیضؽ حجٝ عٛسیٝ ثاػت. 



 9912( 9(، ضواره )22های تولید گیاهي ) پژوهص نطریه

 

 991 

دلیمٝ ٚ وٕتشیٗ اثش ٔشثٛط تیٕبس  30دسصذ ثب ٔذت صٔبٖ  4دس اثش ٔتمبثُ ثیـتشیٗ اثش ٔشثٛط ثٝ تیٕبس 

ثٛد. ایٗ  دلیمٝ( 30وّؼیٓ ثب ٔذت  دسصذ 4)ثیـتشیٗ سیضؽ دس ؿبٞذ ٚ وٕتشیٗ آٖ دس غّظت  ؿبٞذ

خبعش ؿشوت وبتیٖٛ وّؼیٓ دس ٝ ٝ ؿذٜ اػت. ػّت وبٞؾ سیضؽ ثی( اسا4) خذَٚتغییشات سیضؽ دس 

ٚ اص ایٗ عشیك ثبػث  ػبختٕبٖ دیٛاسٜ ػِّٛی ثٛدٜ وٝ ٔٛخت اػتحىبْ ٞش چٝ ثیـتش ایٗ دیٛاسٜ ؿذٜ

ثب  دػت آٔذٜ ثٌٝشدد. ٘تبیح  تش ؿذٖ اتصبَ دْ ٔیٜٛ ثٝ ؿبخٝ حبُٔ ٚ وبٞؾ سیضؽ ٔی ٔحىٓ

 )خب٘ؼٖٛ ٚ ٕٞىبساٖ، ؛فخشی ٚ وـٕـی دس ٔٛسد اٍ٘ٛس (1999 ٚ ٕٞىبساٖ، ثب٘ٝ)دِٚتی  ٞبی ٌضاسؽ

 ٔغبثمت داسد. عٛس وبُٔ ثٝٔٛسد تٛت فشٍ٘ی  دس (2002 )وبسح، دس ٔٛسد ٔیٜٛ ػیت ٚ(. 2002

(، 1 )خذَٚ ٚاسیب٘غثشاػبع ٘تبیح تدضیٝ : داری اوگور عسگری طی دوره اوبار کاهص وزن میوه -7

ٞبی اٍ٘ٛس دس عی دٚسٜ ا٘جبس ثش وبٞؾ ٚصٖ ٔیٜٛ ٚسیٔذت صٔبٖ غٛعٌٝیشی وبسٝ ٔصش وّشٚسوّؼیٓ ٚ ث

داسی ٘ـبٖ ٘ذاد٘ذ. أب ثب افضایؾ ٞش دٚ تیٕبس، ٔیضاٖ وبٞؾ ٚصٖ وٕتش اثش ٔؼٙی دسصذ 5داسی دس ػغح 

ٔذت صٔبٖ (. ٕٞچٙیٗ اثش ٔتمبثُ 3 ٚ 2 ٞبی )خذَٚ ٘ـذٜ اػت داس ٔؼٙی دسصذ 5ؿذٜ ِٚی دس ػغح 

 5داسی دس ػغح  ٌیشی ؿذٜ دس عی آصٔبیؾ اثش ٔؼٙی ثب غّظت وّؼیٓ ثش سٚی صفت ا٘ذاصٜ ٚسیغٛعٝ

ٔذت صٔبٖ وّؼیٓ ٚ ٔتمبثُ وّشٚس ؿٛد، اثش ( ٔـبٞذٜ ٔی4) ٌٛ٘ٝ وٝ دس خذَٚ داؿتٝ اػت. ٕٞبٖ دسصذ

ٔذت أب ٞش چٝ ٔمذاس غّظت ثبلا ٚ  ٘ظٓ ٔـخصی ٘جٛدٜ ٚداسای  ثش وبٞؾ ٚصٖ ٔیٜٛ دس ا٘جبس ٚسی غٛعٝ

ثیش اثشات أٞب وبػتٝ ؿذٜ اػت. ػّت ػذْ تافضایؾ یبفتٝ اص وبٞؾ ٔیضاٖ ٚصٖ حجٝ ٚسی صٔبٖ غٛعٝ

ٞب سثظ داد. أب دس اثش ٔتمبثُ چٖٛ دٚ اصّی سا ؿبیذ ثتٛاٖ ثٝ ٔٙبػت ثٛدٖ ؿشایظ ا٘جبسی ثشای ٔیٜٛ

داس ٌزاؿتٝ ٚ ٔٛخت افضایؾ ثیش ٔؼٙیأثش ٔیضاٖ وبٞؾ ت ثٙبثشایٗ ٕ٘ٛد٘ذ، فبوتٛس اثش ٕٞذیٍش سا تـذیذ

وٝ تیٕبس پغ اص ثشداؿت اٍ٘ٛس  (1999 ثب٘ٝ ٚ ٕٞىبساٖ،)دِٚتی ٞبیآٖ ؿذٜ ا٘ذ. ایٗ ٘تبیح ثب یبفتٝ

اسی سٚی وبٞؾ ٚصٖ داثش ٔؼٙی دسصذ 4وّؼیٓ وّشٚسدا٘ٝ ثب ٔحَّٛ  فخشی ؿبٞشٚد ٚ وـٕـی ثی

 ٔغبثمت داسد. وبُٔعٛس  ثٝحجٝ داؿتٝ 

ٞبی ( غّظت1 )خذَٚ ثشاػبع تدضیٝ ٚاسیب٘غ: )قابل تیتراسیون حبه اوگور( اسیذ تارتاریک -8

اثش ٔتمبثُ ٔذت تیٕبس ثب غّظت وّؼیٓ ثش سٚی ٔیضاٖ اػیذ  ٚ ٚسیٔذت صٔبٖ غٛعٝوّشٚس وّؼیٓ، 

٘ـبٖ  دسصذ 5داسی دس ػغح داسی اثش ٔؼٙیعَٛ دٚسٜ ا٘جبس اٍ٘ٛس( دس )اػیذ غبِت دس تبستبسیه ٔیٜٛ

لشاس ٍ٘شفت ٚ ٕٞٝ  ٚسیٔذت صٔبٖ غٛعٝثیش تیٕبسٞبی ٔختّف وّؼیٓ ٚ أ٘ذاد ٚ ایٗ صفت تحت ت

 دػت آٔذٜ تٛػظٝ ثب ٘تبیح ثیبفتٝ (. ایٗ 4ٚ  3، 2 ٞبی )خذَٚ ا٘ذ ٞب دس یه ػغح لشاس ٌشفتٝٔیبٍ٘یٗ
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ثیشی ثش أوّؼیٓ تثیذا٘ٝ وٝ تیٕبس وّشٚسوـٕـی ثش سٚی اسلبْ فخشی ٚ  (1999 ثب٘ٝ ٚ ٕٞىبساٖ،)دِٚتی

 ٔغبثمت داسد. عٛس وبُٔ ثٝسٚی اػیذ لبثُ تیتشاػیٖٛ ٘ذاؿت، 

 

 گیری نهایي نتیجه
ٞب، وّؼیٓ چٛة وّؼیٓ ٔٛخت افضایؾ ٔیضاٖ وّؼیٓ حجٝتیٕبس ثؼذ اص ثشداؿت ثب ٔحَّٛ وّشٚس 

٘یض  ٚسیٔذت صٔبٖ غٛعٝاٌش  .ؿٛد ٌی ا٘جبسی ٔیٜٛ اٍ٘ٛس ٔیٞب ٚ پٛػیذٞب ٚ وبٞؾ سیضؽ حجٝخٛؿٝ

ثیش صیبدی خٛاٞذ أافضایؾ یبثذ ایٗ اثش ثیـتش ؿذٜ ٚ دس وبٞؾ ضبیؼبت پغ اص ثشداؿت اٍ٘ٛس ٞٓ ت

تغییشات صفبت ویفی ٔب٘ٙذ ٔٛاد خبٔذ  ثشداسی ثیش ٔؼٙیأوّؼیٓ تداؿت. أب تیٕبس پغ اص ثشداؿت وّشٚس

ثب غّظت وّؼیٓ  ٚسی ٔذت صٔبٖ غٛعٝٔحَّٛ، اػیذ تبستبسیه ٚ وبٞؾ ٚصٖ ٔیٜٛ ٘ذاسد. اثش ٔتمبثُ 

 ٞبافضایؾ غّظت وّؼیٓ صفبتی ٔب٘ٙذ سیضؽ حجٝ ٚ ٚسیٔذت صٔبٖ غٛعٕٝٞجؼتٍی داؿتٝ ٚ ثب افضایؾ 

چٛة خٛؿٝ ثیـتش  ٞب ٚبثُ تدٕغ وّؼیٓ حجٝٚ پٛػیذٌی لبسچی وبٞؾ ثیـتشی ٘ـبٖ داد٘ذ ٚ دس ٔم

 ثبؿذ. ؿذٜ ٚ ایٗ ٘بؿی اص اثش ثشٕٞىٙؾ ایٗ دٚ فبوتٛس ٔی
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 .دٞذ سا ٘ـبٖ ٔیداس  اختلاف ٔؼٙیػذْ  حشٚف ٔـبثٝ †
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 گیری ضذه اوگور رقم عسگری. مقایسه میاوگیه سطوح مختلف کلرور کلسیم بر روی صفات اوذازه -3جذول 

 
 .دٞذ سا ٘ـبٖ ٔیداس  اختلاف ٔؼٙیػذْ  حشٚف ٔـبثٝ †
 

 مقایسه میاوگیه سطوح مختلف کلرور کلسیم در مذت زمان تیمار بر روی صفات اوگور عسگری. -4جذول 

 
 .دٞذ سا ٘ـبٖ ٔیداس  اختلاف ٔؼٙیػذْ  حشٚف ٔـبثٝ †
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Abstract1 

Grapevine (Vitis vinifera) is one of the most important horticultural  crop, 

very different varieties and economically important grape species. This 

plant has not long life storage, and this research has done the effect of 

calcium chloride on postharvest quantity and quality of vitis. Uniform 

clusters of 8-year-old In this study, we have evaluated the effect of three 

times treatment (15, 20 and 30 minutes) and four cocenterations of calcium 

chloride (0, 2, 3 and 4%) on postharvest of Askari varitiy. In this experiment 

all kind of conditions are equal. Experiment was conducted in completely 

randomized dasign with three replications. Some physiological traits was 

measured during the study such as total solid solution(TSS), berry 

abscission, weight loss, total acid (TA), fungus decay, wood and berry 

calcium. The results of this experiment showed that calcium (CaCl2) and 

period time of treatment had significantly affect (P≥1%) on loss berry, 

fungus decay, berry and woodś calcium. Interaction of time treatment and 

calcium cocenterations had significantly effect on the loss berry, fungus 

decay, wood and berryś calcium (P≥1%), total acid (TA) and weight loss 

(P≥5%). Use of calcium (with 3 and 4 percentage) and the period of time 

treatment (20, 30 minutes) had the maximum effect. Also the minimum  

effect was related to the control treatment.   
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